
 

 

 
 

 

 

 
  

 الغذائي للتسمم

 -الكائنة بالحي الإداري لولاية مستغام  - مديرية التجارة تقربوا من : للمزيد من المعلومات 
 

  اعمالمطفي  الممارسات السليمة في قاعات التحضير 

  المطعم من حيث النظافة و الأمنمظھر 
  

 يجب أن يضمن المحل وقاية كافية من كل أشكال التلوث.  
  اѧѧѧѧѧه داخليѧѧѧѧѧى نظافتѧѧѧѧѧرص علѧѧѧѧѧاولات و (الحѧѧѧѧѧيات و الطѧѧѧѧѧالأرض

 .و خلوه من الحشرات و القوارض) الحمامات
 داخل المحل تعدم وجود الحيوانا.  
 تزويد المحل بحقيبة صيدلانية و مطفأة حريق.  
 ضمان تھوية كاملة و إنارة جيدة. 
  حѧѧاث روائѧѧدم انبعѧѧالمطعم و عѧѧة بѧѧاه الملحقѧѧة دورات الميѧѧنظاف

 .منھا
 الفصل بين دورة المياه و قاعة التحضير و تقديم الخدمات. 
  يجب مراعاة شروط النظافة لخزانات المياه المستعملة لتحضير

 .و التنظيف

  مالسلوكيات الع
  
 المستمر على النظافة الجسمية رصالح  
    تقليم الأظافر و قص الشعر  
 مآزر نظيفة ارتداء  
 طية الرأس منعا لسقوط الشعرتغ  
 عدم ملامسة المواد الغذائية عند الإصابة بالجروح ,

  وزكامسعال , خدوش
 لمس أي مادة  غسل اليدين قبل العمل وعند إتساخھا و بعد

 أو سطح ملوث
  يمنع التدخين و إستعمال التبغ في أماكن التحضير  
 بعد الخروج من  السائل غسل اليدين بالماء و الصابون

  المياه دورة

   حفظ و مراقبة المواد      
  

 حفظ المواد الحساسة في الثلاجة 
 الصلاحية تاريخ  نھاية مراقبة تاريخ الإنتاج و 

  للمواد المستعملة للتحضير
 البيطري تحمل الطابع  إستعمال لحوم. 
 مت إزالة المواد التي ت عدم إعادة تجميد

 تجميدھا
 عزل النفايات عن مساحات التحضير 
  التقليص بين وقت التحضير و تقديم الوجبات

 المطھية
 عزل بين المواد المطھية و النيئة 
 إستعمال القفازات عند الضرورة  

   التجھيزات و المعدات      
  
 التنظيف الدائم للتجھيزات بعد إستعمالھا. 
 عند التنظيف لإزالة  استعمال الماء الساخن

 .الدھون
  
 رـيـيف و التطھـافيل للتنظـال ماء جـإستعم 

 ات و التجھيزاتـالمساح
 
 

ةـة  الشعبيـة الديمقراطيـالجزائريةــالجمھوري

  زارة التجارةو  
  مديريــة التجـــارة

  لولاية مستغانم  
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 النظيف  المطعم علامات

 لأمنن حيث النظافة و االمحل ممظھر 
  

 نѧѧة مѧѧة كافيѧѧل وقايѧѧمن المحѧѧب أن يضѧѧل يجѧѧكال  كѧѧأش
  .التلوث

  اولات و ـالأرضي(نظافته داخليا الحرص علىѧات و الط
 .و خلوه من الحشرات و القوارض) الحمامات

  داخل المحل تالحيواناوجود عدم.  
 و مطفأة حريقصيدلانية  تزويد المحل بحقيبة.  
  و إنارة جيدةكاملة  تھويةضمان. 
 ة بالمѧѧاه الملحقѧѧة دورات الميѧѧلنظافѧѧاث  حѧѧدم انبعѧѧو ع

 .ائح منھارو
. 

  الخدمات نوعية 
 
  أن تكون الأغذية التي تم تجھيزھا معروضة خلف حاجز

 .اف بحيث يراھا المستھلك و لا يستطيع لمسھاشف
 فصل بين المواد المطھية والطازجة 
 تقديم الوجبات في أواني نظيفة وغير مشقوقة 
  ضع الأغذية التي تتناول باردة في ثلاجات مع احترام

 مادة شروط حفظ كل

  مال مظھر الع
 إستعمال مآزر نظيفة مع تغطية الشعر.  
  قص الأظافر  و عدم (نظافة الجسم و اليدين

 ).وجود جروح أو تقيحات
 دوريѧѧѧي الѧѧѧص الطبѧѧѧع للفحѧѧѧل (الخضѧѧѧ06ك 

 ).أشھر

  حسن اختيار محل للحلويات مرتبط
  

 سلوك العمال و نوعية الخدمات, ظھر المحل بم

  مالسلوكيات الع
 خارج أوقات العمل و يمنع  للمحل  يوميال التنظيف

  .الكنس الجاف
  لѧѧن أجѧѧات مѧѧة الحلويѧѧد ملامسѧѧذر عنѧѧرص و الحѧѧالح

 .الحد من خطر التلوثات
  الحلويات القابضلا يلامس. 
 التقديممنطقة ا في يمنع وجود أشخاص غرباء  

ةـة  الشعبيـراطية الديمقـالجزائريةــالجمھوري  

  زارة التجارةو  
  مديريــة التجـــارة

   مستغانملولاية   

 للتسمم الغذائي


